
BD'RS
R O S É  D E  S A I G N É E  –  B R U T  N A T U R E

La cuvée BD'RS « Rosé de Saignée » est un rosé de macération,
100 % Pinot Meunier, issue de deux vieilles parcelles, l’une de 1960

et l’autre de 1925, sur sols limoneux.

Macération de 22 heures.

Vendange 2018, 20 % en fût de chêne, et 80 % en cuves inox.

Bouteilles produites : 1.952

SO2 Total : 18 mg/l

Dosage : 0g/l

Un rosé fruité, et identitaire.

Vin biologique, certifié Demeter.
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